
Willem Hiele, nascido a 1 de Dezembro de 1981 e casado com Shannah 
Zeebroek, inicialmente começou a sua formação como Chef Pasteleiro 
(Padaria) seguido depois para uma formação como chef na Hotelschool 
Ter Duinen Koksijde.

Juntamente com a sua esposa, Shannah Zeebroek, abriu o seu próprio restaurante, 
agosto de 2012. Entre 2012 e 2015 eles trabalharam principalmente com homecookin-
gs, que era o negócio principal, embora também tenham gerido o seu restaurante 
num conceito mais intimista.
Desde junho de 2015 começaram a concentrar-se exclusivamente no seu restaurante 
Willem Hiele,  servindo 20 refeições por turno.
O restaurante fica numa velha casa de pescadores sendo eles a 8ª geração que lá vive.
Têm uma horta própria onde cultivam uma grande parte dos legumes e das ervas 
aromáticas que necessitam, incluindo espargos, o que os torna particularmente 
orgulhosos deste conceito.
Em novembro de 2016 o Chef Willem Hiele foi eleito por Gault Millau como “Des-
coberta do Ano 2017”
O Chef Willem Hiele diz que ainda estão a crescer e querem levar o restaurante para 
um outro patamar com “a experiência de comida e vinho” como modelo-chave.

Willem Hiele (BE)  

Gastentafel & Lunch 
(Bélgica)

28 de junho, quarta-feira
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